Notre pro '|eT : feter I'EBiEhanie |

Pour les MS :

-Peindre la couronne
couleur & I'éponge

d'une

- Tracer une ligne brisée blanche
avec la tranche d'un carton

VAVAVAN

- Saupoudrer de palllettes

- Coller des morceaux de

couronne E EE

Pour les GS :

-Peindre la couronne dune

couleur a I'éponge ﬂ

- Laisser des empreintes de demi-
cercle & la peinture blanche

- Tracer des ponts dorés autour
des demi-cercles

TN

- Coller des morceaux de

couronne x E x

PanNEAU Projet

Pour débuter cette année 2018 et a 'occasion
de I'Epiphanie, chaque éléeve a fabriqué sa couronne
avant de cuisiner la traditionnelle galette des rois.
Elise et Sarah ont eu les feves |




Nos recettes

: Ingrédients :

2 rouleaux de pdte feuilletée
: 4 pommes golden moyennes

: 100 g de sucre

1 cuillére a café de cannelle

: 1 jaune d'ceuf

1 feve

: Préparation :
i 1- Eplucher les pommes et les couper
: en petits morceaux.

i cannelle, verser le tout sur les
i pommes et mélanger.

: 3- Etaler la 1ére pate feuilletée et la
piquer. Y verser les pommes et leur

: jus, et étaler jusqu'd 3 cm du bord.

: Glisser la féve dans les pommes.

: 4- Mouiller le bord avec de |'eau,
: recouvrir avec la 2éme pate, et
i souder les pdtes ensemble.

B- Strier la pate avec la pointe d'un
i couteau et dorer au pinceau avec le
i jaune d'ceuf délayé avec 1 cuillére a
soupe d'eau.

6- Enfourner et laisser cuire a 180°C
: durant 30 min.

: | Ingrédients :

i i 2 pdtes feuilletées

: 100 g de poudre d'amandes
i 1 75 g de sucre

2 ceufs

: 50 g de beurre mou
Pi1feve

i i Préparation :
: 1 1. Mélanger dans un saladier 'ceuf, la
: { poudre d'amande, le sucre et le beurre

: , : I mou.
: 2- Dans un bol, mélanger le sucre et la : i

i 1 2. Dérouler la pate feuilletée sur une :
i : plaque, étaler la frangipane et déposer :
i 1 la féve.

3. Couvrir la galette avec la deuxieme
i i pdte et souder les bords. :

i i 4. Dessiner au couteau dessus et dorer :
Piau jaune d'ceuf. :

5. Enfourner a 180°C (th 6) pendant 30
f 1 min. :



http://www.marmiton.org/Recettes/Recettes-Incontournables-Detail_pate-brisee-sablee-feuilletee-pizza_r_62.aspx
http://www.marmiton.org/Pratique/Fruits-Et-Legumes_la-pomme_1.aspx
http://www.marmiton.org/Magazine/Tendances-Gourmandes_le-gout-des-sucres_1.aspx
http://www.marmiton.org/Magazine/Plein-D-Epices_cannelle_1.aspx
http://www.marmiton.org/Recettes/Recettes-Incontournables-Detail_pate-brisee-sablee-feuilletee-pizza_r_62.aspx
http://www.marmiton.org/Magazine/Tendances-Gourmandes_le-gout-des-sucres_1.aspx
http://www.marmiton.org/Magazine/Diaporamiam_pur-beurre-c-est-meilleur_1.aspx

Chansons, comﬂtines et i'eux de dog ts
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REFRAIN :
Bonne année a tous,

Bonne sannée 3 to

Bisous, bisous, bisous. (bis)

Bonne année sorciére,
Hiver comme été.
Qu'il te soit douillet,

Ton lit de poussiére.
ATCHOUM | ATCHOUM |

Refrain
Bonne année dragon, ¥
: : NN
La nuit comme le jour. \a\
Qu'il fume tonnez, ¢ %
Ton nez cheminé | _,/;a
"/" = ,:""‘q-‘,
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Refrain

Bonne année le loup
Jusqu'a la mi-aolt
Qu'il te donne repas,
Le chasseur voila |
CRIC CRAC CRIC CRAC |

LA BONNE GALETTE

QUI FERA LA BONNE GALETTE ?
LA GALETTE QUI LA MANGERA ?
QUI FERA LA BONNE GALETTE ?
LA GALETTE QUI LA MANGERA ?
CE SERA TOI, CE SERA MOI,

CE SERA CELLE QUE TU CHOISIRAS
1,2,8,4,5,6
ET VOILA LE ROI ET LA REINE
ET VOILA LA REINE ET LE ROI

O Bonne année AO
Un bisous pour fa joue OQ%
Une fleur pour fon coeur
Un calin pour ta main
Un baiser pour fon nez

Un sourire pour te dire
Bonne année !
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