
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Notre projet : fabriquer et expédier des cartes de vœux 

   

 

 
Panneau projet 

 

 

 

 

Nos lectures autour de l’hiver 

 Chaque élève a fabriqué deux cartes de 

vœux aux couleurs de la Bretagne expédiées aux 

personnes de son choix.  

 
 

 

 
 

Nos plantations 

 
 

 Les premières tiges 

de nos bulbes 

commencent à 

apparaitre dans les 

jardinières des GS 

et le bac des MS ! 

 

 

 
  

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

 

Après-midi jeux de société ! 

Le mardi 5 février, chacun a pu participer à l’atelier de son choix. Six jeux étaient proposés : le 

Dobble, Candy, les Sardines, le Mistigri des enfants du monde, le Time’s up kids et Pippo.  Un grand merci 

aux personnes qui sont venus partager ce moment !  

 

Bon anniversaire à Millie, Elisa et Louise !  

Gâteau Breton 
Ingrédients 
7 œufs, 250 g de sucre, 360 g de farine, 250 g de 
beurre, 1 cuillère à café de levure 
 
Préparation 
Dans un saladier, mettre 6 jaunes d’œufs et le sucre. 
Faire blanchir. Ajouter la farine et la levure, ainsi que le 
beurre ramolli. Mélanger le tout. Verser dans un plat 
beurrer. Dorer au jaune d’œuf.  
Mettre à cuire pendant 30 minutes à 170 °C.  
 
 

https://cuisine.journaldesfemmes.fr/astuces-termes-et-tours-de-main/1957981-blanchir-definition/


 


