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INGRÉDIENTS POUR
4 PERSONNES

Recette

Oreo Bunny Pops
Temps:   Coût:   Difficulté: 

PRÉPARATION

1  Faites fondre le chocolat au bain-marie.

Remuez. Piquez les biscuits sur un bâtonnet,

plongez-les dans le chocolat et laissez

refroidir.

2  Composez une frimousse de lapin avec des

Smarties blancs pour les joues, un œuf en

sucre rose pour le nez et des yeux en sucre.

Fixez-les avec le glaçage et laissez durcir

complètement. 

3  Pour les oreilles, coupez un bout des

bonbons banane, piquez-les sur un cure-

dents et �xez-en deux sur chaque biscuit. 

chocolat blanc 200 g

biscuits (type Oreo) 1 paquet

glaçage (blanc, prêt à
l'emploi)

bonbons (type Smarties
blancs, pour la �nition)

oeufs (de Pâques en
sucre rose)

bananes (en sucre, pour
la �nition)

décorations en sucre
(type petits yeux en
sucre - Aveve)


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